TALEGGIO por

“Sergio Arrigoni”

SERGIO ARRIGONI

formaggi dal 1859
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L. W“‘&T \k\(u\\\ ms\xﬁﬁ R ( T l( )
la crosta tendente dal rosato al rossiccio in base alla (s & “;\C(“ s o G By
A\j‘ O ey

stagionatura. Affinato con passione dalla famiglia
Arrigoni rappresenta il complemento del taleggio

;
“vero Sergio Arrigoni”.
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FORMA: parallelepipedo a base quadrata
SCALZO: 5 cm
DIMENSIONI: lato 19 cm
PESO: - 2,2 kg
COLORE: pasta bianco-paglierino
CONSISTENZA: compatta, uniforme LATTE VACCINO, SALE, CAGLIO
SAPORE: caratteristico, cremoso

ODORE: aromatico, tipico

CROSTA: rosata o rossiccia se stagionato
STAGIONATURA: minimo 35 giorni VALORE ENERGETICO | Keal 311 ki

ALLERGENTI: latte e derivati

CONSERVAZIONE: da +1°C a +6°C. Si consiglia di

lasciare il prodotto a temperatura ambiente 15 minuti prima

di consumarlo. CARBOIDRATI | 0,40 g
FORMATT: DI CUI ZUCCHERI | 0,40 g

PROTEINE | 19,00 g

intero mezzo 00 350
\ u \ v 500 g u 08 VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g

COD EAN PRODOTTO 216748 234218

SHELF LIFE 45 gg 30 gg

PEZZ1 PER COLLO

COLLI PER STRATO




